
Menu de Fêtes
•  M A R D I  1 0  A U  D I M A N C H E  2 2  D É C E M B R E  •

E N T R É E S

Terrine de foie gras au Muscat ODE, 
crumble au pain d'épices et chutney de fruits secs

 
Cassolette briochée de pétoncles et fruits de mer, 

coulis  de piqui l los et fondue de poireaux
 

Velouté de butternut, 
sot l 'y  laisse à l 'hui le de paprika et céréales torréfiées

P L A T S

Ballotine de chapon farcie aux cèpes et foie gras,  
moussel ine de patates douces et crosnes persi l lés

 
Filet de bar rôti  aux agrumes, 

cromesqui de r isotto safrané,  jus d'herbes acidulé
 

Tournedos de civet de sanglier,  sauce grand veneur 
et f igue rôtie,  c lafouti  de légumes d'antan

D E S S E R T S

Assiette gourmande
 

Comme une poire belle hélène
caramel chocolaté à la f leur de sel  et  crumble

 
Royal craquant aux deux chocolats,  

crème anglaise à la fève de tonka

2 9 . 5 0 €  e n t r é e ,  p l a t ,  d e s s e r t
3 4 . 5 0 €  e n t r é e ,  p l a t ,  d e s s e r t ,  c a f é  e t  v i n  c o m p r i s


