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MENU DE FETES
DU 12 AU 24 DECEMBRE]} |

TARTARE DE BAR AUX HUITRES
Siphon gin fizz et salicornes

TATAKI DE CERF PARFUME AUX BAIES DE GENEVRIER
Emulsion Raifort, huile de laurier

CREME DE TOPINAMBOURS, BRISURE DE FOIE GRAS
Champignons en persillade, noisettes torréfiées et jeunes pousses
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SANDRE SNACKE
« Carbonara » de salsifis, cressons et chips de pommes de terre

SUPREME DE PINTADE ROULE A LA SAUGE
Purée de topinambours et légumes d’hiver, jus de volaille monté au foie gras

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS DES BOIS
Emulsion a I'huile de noisette et chips de parmesan
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ENTREMET POIRE CARAMEL
Croustillant de feuillantine

PAIN DE GENES
Diplomate aux fruits de la passion, granité au citron vert

NOUGAT GLACE
Coulis de fruits rouges

29,00€ par personne (entrée/plat ou plat/ dessert)
34,00€ par personne (entrée, plat, dessert)
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Route Départementale 81 — 44360 VIGNEUX-DE-BRETAGNE
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