45 <) par personnc

(mise en bouche, entree, plat, dessert)

CARPACCIO DE SAINT-JACQUES
Tombee d’¢pinards, beurre monce au corail et huile aux ¢corces
d’oranges et gingembre

oU

GRAVLAX DE SAUMON

. . \ / . .
Blinis, creme fouettee aux citrons confits

CABILLAUD CUIT EN BASSE TEMPERATURE

Poireaux confits et algues nori,

jus de coquillages tranche a l'huile de sesame toaste
oU

SUPREME DE PIGEON ROYAL AU SANG
Presse de pommes de terre et céleri au thym,
jus monte au foie gras

CROUSTILLANT DE FRUITS SECS FACON PRALINES

Siphon chocolat noir, granité aux fruits rouges
oOU
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